RPPENZELLER BIER

as Sortiment
in Mehrweg

Appenzeller Bier s
Offizieller Partner von N
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Das Appenzeller Bier ist so vielfiltig wie die Appenzeller selber.
Ebenso eigenstandig und -sinnig, ebenso spritzig und interessant.
Jedes Bier hat seinen Charakter und seine Eigenheiten, die von
Person zu Person und von Situation zu Situation sehr unterschiedlich
wahrgenommen werden konnen. Ein und dasselbe Bier kann fiir
den einen eher herb schmecken, fiir den anderen eher siisslich.

Das sollten Sie bei den folgenden Bierbeschreibungen immer beden-
ken, sie sind nicht allgemein giiltig. Bilden Sie sich Ihr eigenes

Geschmacksurteil.
Quollfrisch hell Quollfrisch dunkel Quollfrisch naturtriib Appenzeller Weizenbier ‘Weizenbier (aikoholfrei) Vollmond-Bier naturtriib @io)

Das Quollfrisch Lager hell zeichnet
sich durch seine Milde und leichte
Fruchtigkeit aus. Gebraut wird es
aus reinem Pilsenermalz. Wahrend
der Lagerung entwickelt sich

beim Quollfrisch hell eine dezente
Hopfenbittere.

Biertyp: Lagerbier, hell Alkoholge-
halt: 4,8% vol Farbe: Sattgelb
Hopfen: aromatische Hopfenblume,
strohig Eindruck: vollmundig,
fruchtig-frisch, hefebetont Optimale
Trinktemperatur: 4 -6 °C Passt gut
zu: Suppen, kalten Platten, Canapés,
Pasta, wiirzigen Braten, vegetarischen
Gerichten, Gefliigel, Weichkase,
Nuss- und Mandeldesserts Etikette:
Alfred Fischli, Appenzell Seit: 1992

Erhéltlich in 24er-Harass 33 cl Mehrweg
-20er-Harass 50 cl Mehrweg

Das ausgewogene, malzaromatische,
vollmundige Bier mit feinen Rost-
aromen aus unserer kleinen Welt.
Hier nimmt man sich noch Zeit fiir
Dinge, die andernorts langst verloren
gegangen sind, auch fiir ein dunkles
Bier, gebraut mit erlesenen Zutaten
und Quellwasser aus dem Alpstein.

Biertyp: Lagerbier, dunkel Alkoholge-
halt: 5,2% vol Farbe: Braunschwarz
Hopfen: leichte Hopfennote Eindruck:
malzaromatisch, vollmundig,
Rostaromen, schwarze Schokolade
Optimale Trinktemperatur: 7-8°C
Passt gut zu: wiirzigen Braten,
Schmor- und Eintopfgerichten, dunklen
Fleischgerichten, blauem Schimmel-
kdse, Camembert, Schokoladenkuchen,
Mandeldesserts Etikette: Alfred
Fischli, Appenzell Seit: 2017

Erhéltlich in 20er-Harass 50 cl Mehrweg

Aus Pilsenermalz und drei verschie-
denen Hopfensorten aus Stammheim
und der Hallertau gebraut, entsteht
ein aussergewohnlich fruchtiges Bier
mit hefigem Charakter.

Biertyp: Lagerbier, naturtriib Alkehol-
gehalt: 4,8% vol Farbe: Sattgelb
Hopfen: aromatische Hopfenblume,
strohig Eindruck: vollmundig,
fruchtig-frisch, hefebetont Optimale
Trinktemperatur: 4 -6 °C Passt gut
zu: Suppen, kalten Platten, Canapés,
Pasta, wiirzigen Braten, vegetarischen
Gerichten, Gefliigel, Weichkase,
Nuss- und Mandeldesserts Etikette:
Josef Féssler, Appenzell Seit: 1992

Erhéltlich in 20er-Harass 33 cl Mehrweg
-15er-Harass 50 cl Mehrweg - 31t Bligel-
flasche Einweg

Das obergérige, naturtriibe Weizen-
bier besitzt einen erhohten Anteil an
Kohlensaure. Garnebenprodukte wie
Fruchtester und Phenole machen
sich in Bananen- und Nelkenaromen
bemerkbar und geben dem Weizen
seinen typischen Geschmack.

Biertyp: Weizenbier, naturtriib
Alkoholgehalt: 5,2% vol Farbe:
kréftiges Strohgelb Hopfen: blumige
Hopfennote Eindruck: Bananen-
Nelken-Aroma (hefig), wiirzig,
fruchtig-frisch Optimale Trinktempe-
ratur: 7 °C Passt gut zu: Suppen,
Gemiisegerichten, kalten Platten,
gebratenem Fisch, Meeresfriichten,
Gefliigel, mildem Frischkase,
fruchtigen Desserts, Eisbechern
Etikette: Bea Kunz, Appenzell

Seit: 1998

Erhaltlich in 15er-Harass 50 cl Mehrweg
- 20er-Harass 33cl Mehrweg

Unser alkoholfreies Weizenbier aus
Weizenmalz und obergériger Hefe
wird speziell gelagert und iiberzeugt
mit einem kernigen, spritzigen
Geschmack.

Biertyp: Weizenbier, alkoholfrei
Alkoholgehalt: alkoholfrei Farbe:
Bernstein Hopfen: angenehm-dezente
Hopfennote Eindruck: fruchtig-frisch,
mit einem feinen Malzaroma und
einer angenehmen Hefenote Optimale
Trinktemperatur: 7 °C Passt gut
zu: Blattsalaten, leichten Gefligel-
gerichten, Fisch, leichten Suppen
Etikette: Bea Kunz, Appenzell

Seit: 2015

Erhéltlich in 20er-Harass 50 cl Mehrweg
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Gebraut in der Vollmondnacht aus
biologischen Rohstoffen und mit
der Knospe ausgezeichnet, entsteht
dieses vollmundige, leicht wiirzige,
naturtriibe Bier.

Biertyp: Bierspezialitat, naturtriib
Alkoholgehalt: 5,2% vol Farbe:
Strohgelb-Hopfen: aromatisch-wiirzige
Hopfenblume Eindruck: vollmundig,
wiirzig, gute Balance zwischen Hopfen
und Malz, leicht hefig Optimale
Trinktemperatur: 7 °C Passt gut zu:
Suppen, kalten Platten, Pasta, wiirzigen
Braten, vegetarischen Gerichten, Nuss-
und Mandeldesserts Etikette: Martin
Fuchs, Appenzell Seit: 1991

Erhéltlich in 15er-Harass 50 cl Mehrweg

Vollmond-Bier hell @io)

Leermond-Bier ikoholfrei)

Sonnwendlig (alkoholtrei)

Naturperle naturtriib i)

BrandLoscher

Gran Alpin @i

Appenzeller Amber

Santis Kristall Spezial

Ebenfalls in der Vollmondnacht ge-
braut, aber filtriert. Die aromatische
Hopfenblume wirkt im-Abgang
leicht zitronig.

Biertyp: Bierspezialitdt Alkohol-
gehalt: 5,2% vol Farbe: volles Gold-
gelb Hopfen: aromatische Hopfen-
bittere Eindruck: wiirzig, leicht
zitronig, anhaltende Bittere Optimale
Trinktemperatur: 5—7 °C Passt

gut zu: Pasteten, Meeresfriichten,
gegrilltem Fisch, Eintopf, mildem
Schimmelkise Etikette: Martin
Fuchs, Appenzell Seit: 1991

Erhaltlich in 24er-Harass 33 cl Mehrweg

Das vollmundige, dunkelblonde Bier
wird aus drei verschiedenen Malzen
und zwei Hopfensorten bei Leer-
mond gebraut. Eine lange Lagerung
bei tiefen Temperaturen verfeinert
das malzige Aroma zusétzlich.

Biertyp: Bierspezialitat, alkoholfrei
Alkoholgehalt: alkoholfrei Farbe:
Goldgelb Hopfen: trocken, aromati-
sche Hopfennote Eindruck: malzig,
siisslich, leicht Optimale Trinktem-
peratur: 4 -5 °C Passt gut zu:
kalten Snacks, Pasta, Tapas, leichten
Sommersalaten, Nudelgerichten,
Pizza, Reisgerichten, Fruchtsorbets
Etikette: Martin Fuchs, Appenzell
Seit: 1996

Erhaltlich in 24er-Harass 33 cl Mehrweg

Das vollmundige, sonnenblumen-
gelbe Sonnwendlig wird aus drei
verschiedenen Malzen und zwei
Hopfensorten gebraut.

Biertyp: Bierspezialitét, alkoholfrei
Alkoholgehalt: alkoholfrei Farbe:
Sonnenblumengelb Hopfen: trocken,
aromatische Hopfennote Eindruck:
malzig, siisslich, leicht Optimale
Trinktemperatur: 45 °C Passt
gut zu: kalten Snacks, Pasta, Tapas,
leichten Sommersalaten, Nudel-
gerichten, Pizza, Reisgerichten,
Fruchtsorbets Etikette: Therese
Tobler, Appenzell Seit: 2003

Erhéltlich in 24er-Harass 33 cl Mehrweg
- 20er-Harass 50 cl Mehrweg

Dieses naturtriibe Bier erhélt seinen
vollen Geschmack von Gerstenmalz
und Hopfen, die ausschliesslich aus
kontrolliert biologischen Landwirt-

schaftsbetrieben stammen.

Biertyp: Bierspezialitit, naturtriib
Alkoholgehalt: 5,2% vol Farbe: Stroh-
gelb Hopfen: fruchtig-aromatische
Hopfenblume Eindruck: vollmundig,
mild-wiirzig Optimale Trinktempe-
ratur: 7 °C Passt gut zu: Suppen,
kalten Platten, Pasta, wiirzigen Braten,
vegetarischen Gerichten, Nuss- und
Mandeldesserts Etikette: Sepp Fassler,
Appenzell Seit: 1996

Erhéltlich in 15er-Harass 50 cl Mehrweg

Der BrandLoscher in der Biigelfla-
sche wurde 2010 kreiert, anldsslich
der Jubilaumsfeier zum Gedenken an
den grossen Dorfbrand in Appenzell
von 1560. 2011 entstand die Idee fiir
die feuerwehrrote Version.

Biertyp: Lagerbier Alkoholgehalt:
4,8% vol Farbe: brillantes Goldgelb
bis Bernstein Hopfen: kaum Hopfen-
bittere, trocken Eindruck: vollmun-
dig, malzbetont, mild Optimale
Trinktemperatur: 5-7 °C Passt gut
zu: Apérosnacks, kalten Platten, be-
legten Broten, gediinstetem Fisch,
mildem Weichkése, siissen Cremes mit
Friichten Etikette: Philipp Broger,
Appenzell Seit: 2010

Erhaltlich in 20er-Harass 33 cl Mehrweg

Biindner Bauern bauen in hohen
Lagen Bio-Braugerste fiir Gran
Alpin an. Daraus entsteht ein natur-
triibes Bier mit der vollen Kraft der
Biindner Berge: aussergewohnlich,
lebendig und mit heftigem Charakter.

Biertyp: Spezialbier, naturtriib Alke-
holgehalt: 5,0% vol Farbe: Goldgelb
Hopfen: milde Hopfenbittere Ein-
druck: vollmundig leicht Optimale
Trinktemperatur: 4 -5 °C Passt gut
zu: Suppen, kalten Platten, Pasta,
wiirzigen Braten, vegetarischen Ge-
richten, Nuss- und Mandeldesserts
Etikette: Bea Kunz, Appenzell Seit:
2017

Erhéltlich in 20er-Harass 33 cl Mehrweg
- 15er-Harass 50 cl Mehrweg

Das bernsteinfarbene Appenzeller
Amber besticht mit seinem leicht
nussigen, wiirzigen Geschmack.

Biertyp: Bierspezialitat, Amber
Alkoholgehalt: 5,0% vol Farbe:
brillanter Bernstein Hopfen: leichte
Hopfenbittere im Nachtrunk Ein-
druck: schone Rezenz, malzaroma-
tisch, nussig Optimale Trinktempera-
tur: 7-9 °C Passt gut zu: wiirzigen,
kalten Speisen, gegrilltem Fisch,
Eintopfgerichten, milden Kasespeisen
Etikette: Gret Zellweger, Teufen
Seit: 2008

Erhaltlich in 24er-Harass 33 cl Mehrweg
15er-Harass 50 cl Mehrweg

Dieses kraftige und hopfenbetonte
Spezialbier entsteht unter anderem
durch Aromahopfen aus Stammheim
und der Hallertau. Der ausgewogene
Geschmack zwischen Hopfen und
Malz fiihrt zu einem wiirzigen, leicht
zitronigen Abgang.

Biertyp: Spezialbier Alkoholgehalt:
5,2% vol Farbe: volles Goldgelb
Hopfen: aromatische Hopfenbittere
Eindruck: wiirzig, leicht zitronig,
anhaltende Bittere Optimale Trink-
temperatur: 5-7 °C Passt gut zu:
Pasteten, Meeresfriichten, gegrilltem
Fisch, Eintopf, mildem Schimmelkése
Etikette: Marc Trachsler, Appenzell
Seit: 1918

Erhaltlich in 24er-Harass 33 cl Mehrweg

Aus einer feinen Malzmischung und
aromareichem Hopfen entsteht ein
erfrischendes und feines Leichtbier
mit weniger Alkohol.

Biertyp: Leichtbier Alkoholgehalt:
2,6% vol Farbe: Goldgelb Hopfen:
frischer, griiner Hopfen, aromatisch
Eindruck: gute Balance zwischen
aromatischem Hopfen und Malz
Optimale Trinktemperatur: 5 °C
Passt gut zu: Aufstrichen, Salaten,
Pasta, milden Fischgerichten, Frisch-
kise, Hiittenkése Etikette: R. Alder,
Urndsch Seit: 2003

Erhaltlich in 20er-Harass 50 cl Mehrweg

Zitronen-Panaché

Zitronen-Panaché (ikonolfrei

Hanfbliite

Birra da Ris

Bschorle (aikonoltrei)

Calvinus Blonde i)

Calvinus Blanche @io)

Holzfass-Bier

Schwarzer Kristall

Sommer zum Trinken! Unser quéll-
frisches Lagerbier und Zitrusfriichte
ergeben einen spritzig-erfrischenden
Mix aus Appenzeller Charme und
stidlandischem Temperament.

Biertyp: Lagerbier, naturtriib
Alkoholgehalt: 2,5% vol Farbe: kraf-
tiges Strohgelb Hopfen: zitronige
Hopfennote, kaum Bitterstoffe
bemerkbar Eindruck: fruchtig-frisch
nach Zitrusfriichten, spritzig
Optimale Trinktemperatur: 5—7 °C
Passt gut zu: Apéro, fruchtig-frischen
Desserts Etikette: Dolf Mettler,
Appenzell Seit: 2013

Erhaltlich in 24er-Harass 33 cl Mehrweg
-20er-Harass 50 cl Mehrweg

Alkoholfreies Bier und Zitrus-
friichte — ein erfrischender Mix
aus Appenzeller Charme und
siidlandischen Temperament.

Biertyp: Biermischgetrink, alkoholfrei
Alkoholgehalt: alkoholfrei Farbe:
kraftiges Strohgelb Hopfen: zitronige
Hopfennote, kaum Bitterstoffe bemerk-
bar Eindruck: fruchtig-frisch nach
Zitrusfrichten, spritzig Optimale
Trinktemperatur: 5—7 °C Passt gut
zu: Apéro, fruchtig-frischen Desserts
Etikette: Amadea Erhard, Herisau
Seit: 2019

Erhaltlich in 24er-Harass 33 cl Mehrweg

Mit Hanfbléttern und Hanfbliiten
aus der Schweiz gewlirzt (nattirlich
ohne THC), entsteht zusammen
mit Wienermalz und Stammheimer
Hopfen ein Bier mit intensivem
Hanfaroma.

Biertyp: Bierspezialitit, naturtriib
Alkoholgehalt: 5,2% vol Farbe:
Hellgelb Hopfen: milde Hopfenbittere
Eindruck: frisches Hanfaroma, leicht
siisslich, spritzig Optimale Trink-
temperatur: 6 — 8 °C Passt gut zu:
Salaten, wiirzigen Braten Etikette: Bea
Kunz, Appenzell Seit: 1997

Erhéltlich in 15er-Harass 50 cl Mehrweg

Aus sonnengereiftem Reis aus den
nordlichsten Anbaugebieten der
Welt — Ascona, Terreni alla Maggia
und Locarno TI — und goldgelber
Braugerste entsteht dieses milde
Geniesser-Bier.

Biertyp: Bierspezialitdt Alkohol-
gehalt: 5,0% vol Farbe: helles Stroh-
gelb Hopfen: kaum Hopfenbittere,
sehr dezente Hopfenblume Eindruck:
rein, schlank, trocken, leicht Optimale
Trinktemperatur: 4 -6 °C Passt gut
zu: leichten Salaten, milden Reis-
gerichten, gedaimpftem Fisch, Creme-
desserts Etikette: Sylvia Biihler,
Herisau Seit: 2006

Erhaltlich in 24er-Harass 33 cl Mehrweg

Bschorle vereint hochwertiges Malz
mit dem Saft aus 28 Birnen- und
Apfelsorten aus Oberegg und Um-
gebung zu einem spritzig-siissen
Getréank.

Biertyp: Biermischgetrink Alkohol-
gehalt: alkoholfrei Farbe: Goldgelb
Hopfen: dezent Eindruck: fruchtig
und frisch Optimale Trinktempera-
tur: 8 °C Passt gut zu: Apéro, kalten
Platten, Kése, Grilladen, fruchtigen
Desserts Etikette: Karin Ammann,
Urndsch Seit: 2016

Erhéltlich in 24er-Harass 33 cl Mehrweg
-20er-Harass 50 cl Mehrweg

Das naturtriibe Bier wird aus-
schliesslich aus biologischen Roh-
stoffen hergestellt und wurde
urspriinglich nach einem Rezept
des Reformators Calvin speziell
fiir Genf gebraut.

Biertyp: Lagerbier, naturtriib
Alkoholgehalt: 5,2 % vol Farbe:
Strohgelb Hopfen: aromatisch,
dezente Bittere Eindruck: leicht *
malzig, hopfenaromatisch Optimale
Trinktemperatur: 7 °C Passt

gut zu: Suppen, kalten Platten, Pasta,
vegetarischen Gerichten, Gefliigel,
Nussdesserts Etikette: Les Fréres
Papinot, Genf Seit: 2004

Erhaltlich in 20er-Harass 33 cl Mehrweg

IPA

IPA (alkoholfrei)

Ginger Beer

Ginger Cola

Golfer’s Amber

Gliihbier Classic und Ginger

Unser India Pale Ale erreicht mit
seinen fiinf Hopfensorten eine tiefe,
runde Bittere. Das aromatische Bier
wird durch die spezielle Kalthopfung
blumig und frisch.

Biertyp: India Pale Ale Alkohol-
gehalt: 6,0% vol Farbe: Dunkelblond
Hopfen: Kalthopfung mit Cascade und
Aurora Eindruck: vollmundig,
aromatisch Optimale Trinktempera-
tur: 8 °C Passt gut zu: wiirzigen
Braten, Hartkédse, Bergkase, Torten und
Kuchen, Schokoladendesserts
Etikette: Ingrid Sanguanini-Gollino
(Konigskind), Appenzell Seit: 2015

Erhéltlich in 24er-Harass 33 cl Mehrweg

Dieses alkoholfreie «IPA» iiberzeugt
mit einem hopfenbetonten, vollmun-
digen Geschmack. Ein typisches
IPA, aber eben ohne Alkohol. Edle
Hopfensorten und dezente Kalthop-
fung kombiniert mit hoher Brau-
kunst.

Biertyp: India Pale Ale Alkohol-
gehalt: alkoholfrei Farbe: Dunkel-
blond Hopfen: Kalthopfung mit Casca-
de und Aurora Eindruck: vollmundig,
aromatisch Optimale Trinktempera-
tur: 6-8 °C Passt gut zu: wiirzigen
Braten, Hartkdse, Bergkase, Torten und
Kuchen, Schokoladendesserts
Etikette: Ingrid Sanguanini-Gollino
(Konigskind), Appenzell Seit: 2021

Erhéltlich in 24er-Harass 33 cl Mehrweg

Unser Ginger Beer wird mit Ingwer
fermentiert und erhalt dadurch seinen
unverwechselbaren Geschmack und
eine angenehme Schérfe.

Biertyp: Biermischgetrank Alkohol-
gehalt: 2,4% vol Farbe: Hellblond
Hopfen: dezent Eindruck: aromatisch,
Ingwergeschmack Optimale Trink-
temperatur: 4 -6 °C Passt gut zu:

Apéro, Snacks Etikette: Ingrid Sangua- -

nini-Gollino (Konigskind), Appenzell
Seit: 2017

Erhaltlich in 24er-Harass 33 cl Mehrweg

Der typische Cola-Geschmack, die
Schérfe des Ingwers und die Frische
der Zitrusfriichte machen das Appen-
zeller Ginger Cola zu einem ausser-
ordentlich erfrischenden, belebenden
Geschmackserlebnis. Eisgekiihlt ein
dusserst angenehmer Durstldscher!

Biertyp: Biermischgetrank Alkohol-
gehalt: 2,4% vol Farbe: dunkelbraun
Hopfen: dezent Eindruck:
erfrischend-spritzig-siiss Optimale
Trinktemperatur: 4 -6 °C Passt gut
zu: zu allen Gerichten Etikette: Ingrid
Sanguanini-Gollino (K6nigskind),
Appenzell Seit: 2023

Erhaltlich in 24er-Harass 33 cl Mehrweg

Golfer’s Amber besticht mit leichten
Rostaromen, eingebettet in sanfte
Karamellnoten, und einer edlen
Bernsteinfarbe — ein «schones Spiel»
aus erlesenen Pilsner- und Caramal-
zen, Hopfen und sorgfaltigem Brau-
handwerk.

Biertyp: Spezialbier Alkoholgehalt:
5,0% vol Farbe: volles Goldgelb
Hopfen: leichte Hopfenbittere im
Nachtrunk Eindruck: schone Rezenz,
malzaromatisch, nussig Optimale
Trinktemperatur: 7 -9 °C Passt gut
zu: Suppen, kalten Platten Etikette:
Alfred Fassler, Appenzell Seit: 2019

Erhaltlich in 24er-Harass 33 cl Mehrweg

Glithwein war frither — heute heisst
der Warmmacher Appenzeller
Gliihbier. Ein schoner Wintertag
mit einer eisigen Bise und dicken
Schneeflocken hat unseren Brau-
meister dazu inspiriert, eine
warmende Symphonie aus Bier
und erlesenen Gewiirzen zu kom-
ponieren. Entstanden ist das
geschmacksintensive Appenzeller
Gliihbier fiir frostige Tage. ,

Biertyp: aromatisiertes Biergetrank
Alkoholgehalt: 6,0% vol Farbe:
Weinrot Eindruck: weihnachtlich,
zimtig, nelkig Optimale Trinktem-
peratur: einfach schon heiss Passt
gut zu: Handschuhen und eisiger
Kilte Etikette: Karin Ammann,
Urnésch Seit: Glithbier Classic 2012
und Gliihbier Ginger 2020

Erhéltlich in 6er-Harass 75 cl Mehrweg -
31-Bagin Box-51-Bagin Box

Das obergérige, naturtriibe Weizen-
bier wird aus biologischen Roh-
stoffen hergestellt und wie in alten
Zeiten mit Koriander und Orangen-
schalen gewiirzt, ebenfalls nach
einem Calvin-Rezept.

Biertyp: Weizenbier Alkoholgehalt:
5,2% vol Farbe: helles bis goldenes
Gelb Hopfen: leichtes Hopfenaroma,
keine ausgepragte Bittere Eindruck:
hefeblumig, fruchtaromatisch, wiirzig,
vollmundig Optimale Trinktempe-
ratur: 7 °C Passt gut zu: Salat,
gebratenem Fisch, Meeresfriichten,
leichten Braten Etikette: Les Fréres
Papinot, Genf Seit: 2001

Erhaltlich in 20er-Harass 33 cl Mehrweg

Ein harmonisches, naturtriibes

Bier mit einer einzigartigen Eichen-
holznote, die durch eine ausgewéhlte
Malzmischung aus Pilsenermalz,
Wienermalz und Karamalz ab-
gerundet wird.

Biertyp: Bierspezialitat, naturtriib
Alkoholgehalt: 5,2% vol Farbe:
Amber Hopfen: hopfenaromatisch,
kaum Bittere Eindruck: vollmundig,
ausgewogen, leicht siissliches Eichen-
holzaroma Optimale Trinktempe-
ratur: 8 — 10 °C Passt gut zu: Wild,
Kalbsbraten Etikette: Alibert (Alex
Blanke), AR Seit: 2000

Erhéltlich in 20er-Harass 33 cl Mehrweg

Das einzigartige Bier mit seiner gewit-
terschwarzen Farbe iiberrascht mit
einem Rostkaffee-Bouquet, Aromen
von schwarzer Schokolade, mit einer
leichten Lakritznote und einem feinen
Blaubeerabgang. Aus gerosteten (bei
ca. 230 °C) Kara- und Farbmalzen ge-
braut, wird diese Spezialitdt mehrere
Monate gelagert.

Biertyp: Starkbier, dunkel Alkohol-
gehalt: 6,3% vol Farbe: Dunkelbraun-
Schwarz Hopfen: kaum Hopfennoten
bemerkbar Eindruck: vollmundig, Rost-
aromen (Kaffee), Lakritze, schwarze
Schokolade, leicht blaubeerig Optimale
Trinktemperatur: 12 — 14 °C Passt gut
zu: Lamm- und Rindersteaks, Grillge-
richten, Wildgefliigel, Pilzgerichten,
Schokolade, Mandel-geback Etikette:
Adalbert Fassler, Appenzell Seit: 2007

Erhaltlich in 20er-Harass 33 cl Mehrweg

Biere vom Fass
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* Santis Kristall

* Lager hell

» Quollfrisch naturtriib
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* Schwarzer Kristall




Appenzeller Dosen

RPPENZELLER BIER

Quaollfrisch 15¢cl Quollfrisch 33 cl Quélifrisch 50 cl Quollfrisch Partyfass 51
4,8% vol 4,8% vol 4,8% vol 4,8% vol

Lagerbier hell Lagerbier hell Lagerbier hell Lagerbier hell

6er-Pack 15 cl 24er-Pack 33 cl 6er-Pack 50 cl 51

24er-Pack 15 cl

Das Sortiment
in Einweg

APPENZELLES|

s

Quollfrisch naturtriib BrandLo6scher 50 cl Sonnwendlig 50 cl Ginger Beer 50 cl
50cl 4,8% vol alkoholfrei 2,4% vol
4,8% vol Lagerbier dunkelblond Bierspezialitét Ginger Beer

Lagerbier naturtriib 6er-Pack 50 cl 6er-Pack 50 cl 6er-Pack 50 cl

6er-Pack 50 cl
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Appenzeller Bier |  —(Jk
Offizieller Partner von i “£0N
Schweiz Tourismus Schweiz.

Bschorle 50 cl
alkoholfrei
Biermischgetrank
6er-Pack 50 cl

Zitronen-Panaché 50 cl
alkoholfrei
Biermischgetrank
6er-Pack 50 cl

Ginger Cola 33 cl
2,4% vol
Biermischgetrank
6er-Pack 33 cl

ab KW 15 erhéltlich

Quollfrisch hell

Quollfrisch naturtriib

Quollfrisch dunkel

BrandLoscher

Vollmond-Bier hell @io)

Appenzeller Weizenbier

‘Weizenbier (alkoholfrei)

Naturperle hell @i

Mielfiore

Das Quollfrisch Lager hell zeichnet
sich durch seine Milde und leichte
Fruchtigkeit aus. Gebraut wird es aus
reinem Pilsenermalz. Wahrend der
Lagerung entwickelt sich beim
Quollfrisch hell eine dezente Hop-
fenbittere:

Biertyp: Lagerbier, hell Alkoholge-
halt: 4,8% vol Farbe: Sattgelb
Hopfen: aromatische Hopfenblume,
strohig Eindruck: vollmundig, fruch-
tig-frisch, hefebetont Optimale
Trinktemperatur: 4 —6 °C Passt gut
zu: Suppen, kalten Platten, Pasta,
wiirzigen Braten, vegetarischen Ge-
richten, Gefliigel Etikette: Alfred
Fischli, Appenzell Seit: 1992

Erhaltlich in 10er- und 15er-Pack 33 cl
Einweg - 24er-Pack 33 cl Dose -
6er-Pack 50 cl-Dose - 5|-Partyfass

Hanfbliite

Mit Hanfbléttern und Hanfbliiten aus
der Schweiz gewiirzt (natiirlich ohne
THC), entsteht zusammen mit Wie-
nermalz und Stammheimer Hopfen
ein Bier mit intensivem Hanfaroma.

Biertyp: Bierspezialitdt, naturtriib
Alkoholgehalt: 5,2% vol Farbe:
Hellgelb Hopfen: milde Hopfenbittere
Eindruck: frisches Hanfaroma, leicht
stisslich, spritzig Optimale Trink-
temperatur: 68 °C Passt gut zu:
Salaten, wiirzigen Braten Etikette:
Bea Kunz, Appenzell Seit: 1997

Erhéltlich in 6er-Pack 33 cl Einweg

Aus Pilsenermalz und drei verschie-
denen Hopfensorten aus Stammheim
und der Hallertau gebraut, entsteht
ein aussergewo6hnlich fruchtiges Bier
mit hefigem Charakter.

Biertyp: Lagerbier, naturtriib Alke-
holgehalt: 4,8% vol Farbe: Sattgelb
Hopfen: aromatische Hopfenblume,
strohig Eindruck: vollmundig, fruch-
tig-frisch, hefebetont Optimale
Trinktemperatur: 4 — 6 °C Passt gut
zu: Suppen, kalten Platten, Canapés,
Pasta, wiirzigen Braten, vegetarischen
Gerichten, Gefliigel, Weichkase,
Nuss- und Mandeldesserts Etikette:
Josef Fassler, Appenzell Seit: 1992

Erhaltlich in 10er- und 15er-Pack 33 cl
Einweg - 6er-Pack 50 cl-Dose

Das ausgewogene, malzaromatische,
vollmundige Bier mit feinen Rostaro-
men aus unserer kleinen Welt. Hier
nimmt man sich noch Zeit fiir Dinge,
die andernorts langst verloren gegan-
gen sind, auch fiir ein dunkles Bier,
gebraut mit erlesenen Zutaten und
Quellwasser aus dem Alpstein.

Biertyp: Lagerbier, dunkel Alkohol-
gehalt: 5,2% vol Farbe: Braun-
schwarz Hopfen: leichte Hopfennote
Eindruck: malzaromatisch, voll-
mundig, Rostaromen, schwarze Scho-
kolade Optimale Trinktemperatur:
7 —8°C Passt gut zu: wiirzigen
Braten, Schmor- und Eintopfgerichten,
dunklen Fleischgerichten, blauem
Schimmelkise, Camembert, Schoko-
ladenkuchen, Mandeldesserts
Etikette: Alfred Fischli, Appenzell
Seit: 2017

Erhéltlich in 6er-Pack 33 cl Einweg

Einfach der ideale Durstlscher in
jeder noch so feurigen oder brenzli-
gen Situation. Durch die Zugabe
von Rost- und Karamalz wird der
Geschmack des Lagerbiers etwas
siisser.

Biertyp: Lagerbier Alkoholgehalt:
4,8% vol Farbe: brillantes Goldgelb
bis Bernstein Hopfen: kaum Hopfen-
bittere, trocken Eindruck: vollmun-
dig, malzbetont, mild Optimale
Trinktemperatur: 5-7 °C Passt gut
zu: Apéro-snacks, kalten Platten,
belegten Broten, gediinstetem Fisch,
mildem Weichkise, siissen Cremes

mit Friichten Etikette: Philipp Broger,

Appenzell Seit: 2011

Erhéltlich in 8er-Pack 33 cl Einweg -
6er-Pack 50 cl Dose

In der Vollmondnacht gebraut und
filtriert. Die aromatische Hopfenblu-
me wirkt im Abgang leicht zitronig:

Biertyp: Bierspezialitdt Alkohol-
gehalt: 5,2% vol Farbe: volles
Goldgelb Hopfen: aromatische
Hopfenbittere Eindruck: wiirzig,
leicht zitronig, anhaltende Bittere
Optimale Trinktemperatur: 5—7 °C
Passt gut zu: Pasteten, Meeres-
friichten, gegrilltem Fisch, Eintopf,
mildem Schimmelkése Etikette: Mar-
tin Fuchs, Appenzell Seit: 1991

Erhéltlich in 6er-Pack 33 cl Einweg

Das obergérige, naturtriibe-Weizen-
bier besitzt einen erhohten Anteil

an Kohlensdure. Garnebenprodukte
wie Fruchtester.und Phenole machen
sich in Bananen- und Nelkenaromen
bemerkbar und geben dem Weizen
seinen typischen Geschmack.

Biertyp: Weizenbier, naturtriib
Alkoholgehalt: 5,2% vol Farbe:
kraftiges Strohgelb Hopfen: blumige
Hopfennote Eindruck: Bananen-
Nelken-Aroma (hefig), wiirzig,
fruchtig-frisch Optimale Trinktem-
peratur: 7 °C Passt gut zu: Suppen,
Gemiisegerichten, kalten Platten,
gebratenem Fisch, Meeresfriichten,
Gefliigel, mildem Frischkise,
fruchtigen Desserts, Eisbechern
Etikette: Bea Kunz, Appenzell

Seit: 1998

Erhéltlich in 4er-Pack 50 cl Einweg

Unser alkoholfreies Weizenbier aus
Weizenmalz und obergériger Hefe
wird speziell gelagert und iiberzeugt
mit einem kernigen, spritzigen
Geschmack.

Biertyp: Weizenbier, alkoholfrei
Alkoholgehalt: alkoholfrei Farbe:
Bernstein Hopfen: angenehm-dezente
Hopfennote Eindruck: fruchtig,
frisch, mit einem feinen Malzaroma
und einer angenehmen Hefenote
Optimale Trinktemperatur: 7 °C

Passt gut zu: Blattsalaten, leichten

Gefliigelgerichten, Fisch, leichten
Suppen Etikette: Bea Kunz, Appen-
zell Seit: 2015

Erhéltlich in 4er-Pack 50 cl Einweg

Dieses Bier erhélt seinen vollen
Geschmack von Gerstenmalz und
Hopfen, die ausschliesslich aus
kontrolliert biologischen Landwirt-
schaftsbetrieben stammen.

Biertyp: Bierspezialitat, hell
Alkoholgehalt: 5,0% vol Farbe:
volles Goldgelb Hopfen: fruchtig-
aromatische Hopfenblume Eindruck:
vollmundig, mild-wiirzig Optimale
Trinktemperatur: 7 °C Passt gut
zu: Suppen, kalten Platten Etikette:
Sepp Fassler, Appenzell Seit: 1996

Erhéltlich in 6er-Pack 33 cl Einweg

Jeder Winkel der Schweiz beheimatet
eine einzigartige Flora. Sorgsam
sammeln Bienen den Nektar fiir ih-
ren Honig. Aromatisch und goldgelb,
schenkt er unserem «Honigbier»
seine Farbe und den siisslich-wiirzi-
gen Geschmack.

Biertyp: Lagerbier mit Honig Alkohol-
gehalt: 4,6% vol Farbe: Goldgelb
Hopfen: milde Hopfenbittere Ein-
druck: siisslich-wiirzig, spritzig Opti-
male Trinktemperatur: 8—12 °C
Passt gut zu: Apéro, wiirzigen Braten,
vegetarischen Gerichten, fruchtig-
frischen Desserts, siissen Cremes,
Friichten Etikette: Silvia Zach, Hem-
berg Seit: 2014

Erhéltlich in 6er-Pack 33 cl Einweg

Birra da Ris (glutenfrei)

Calvinus Blonde @io)

Calvinus Blanche @io)

Sonnwendlig (alkoholrei)

Zitronen-Panaché

Bschorle (aixonoltrei)

Red Ginger — Root Beer

IPA

Aus sonnengereiftem Reis aus den
nordlichsten Anbaugebieten der
Welt — Ascona, Terreni alla Maggia
und Locarno TI — und goldgelber
Braugerste entsteht dieses milde
Geniesser-Bier.

Biertyp: Bierspezialitit Alkohol-
gehalt: 5,0% vol Farbe: helles Stroh-
gelb Hopfen: kaum Hopfenbittere,
sehr dezente Hopfenblume Eindruck:
rein, schlank, trocken, leicht
Optimale Trinktemperatur: 4 -6 °C
Passt gut zu: leichten Salaten, milden
Reisgerichten, geddmpftem Fisch,
Cremedesserts Etikette: Sylvia
Biihler, Herisau Seit: 2006

Erhaltlich in 6er-Pack 33 cl Einweg
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Das naturtriibe Bier wird aus-
schliesslich aus biologischen Roh-
stoffen hergestellt und wurde
urspriinglich nach einem geheimen
Rezept speziell fiir die Calvinstadt
Genf gebraut.

Biertyp: Lagerbier, naturtriib Alke-
holgehalt: 5,2% vol Farbe: Strohgelb
Hopfen: aromatisch, dezente Bittere
Eindruck: leicht malzig, hopfen-
aromatisch Optimale Trinktempe-
ratur: 7 °C Passt gut zu: Suppen,
kalten Platten, Pasta, vegetarischen
Gerichten, Gefliigel, Nussdesserts
Etikette: Les Freres Papinot, Genf
Seit: 2004

Erhaltlich in Ber-Pack 33 ¢l Einweg

Das obergérige, naturtriibe Weizen-
bier wird aus biologischen Roh-
stoffen hergestellt und wie in alten
Zeiten mit Koriander und Orangen-
schalen gewiirzt, ebenfalls speziell
fiir die Calvinstadt Genf gebraut.

Biertyp: Weizenbier Alkoholgehalt:
5,2% vol Farbe: helles bis goldenes
Gelb Hopfen: leichtes Hopfenaroma,
keine ausgepragte Bittere Eindruck:
hefeblumig, fruchtaromatisch, wiirzig,
vollmundig Optimale Trink-
temperatur: 7 °C Passt gut zu: Salat,
gebratenem Fisch, Meeresfriichten,
leichten Braten Etikette: Les Freres
Papinot, Genf Seit: 2001

Erhaltlich in Ber-Pack 33 ¢l Einweg

Das vollmundige, sonnenblumen-
gelbe Sonnwendlig wird aus

drei verschiedenen Malzen und
zwei Hopfensorten gebraut.

Biertyp: Bierspezialitit, alkoholfrei
Alkoholgehalt: alkoholfrei Farbe:
Sonnenblumengelb Hopfen: trocken,
aromatische Hopfennote Eindruck:
malzig, siisslich, leicht Optimale
Trinktemperatur: 4 -5 °C Passt
gut zu: kalten Snacks, Pasta,

Tapas, leichten Sommersalaten,
Nudelgerichten, Pizza, Reisgerichten,
Fruchtsorbets Etikette: Therese
Tobler, Appenzell Seit: 2003

Erhéltlich in 6er-Pack 33 cl Einweg

Sommer zum Trinken! Unser quoll-
frisches Lagerbier und Zitrusfriichte
ergeben einen spritzig-erfrischenden
Mix aus Appenzeller Charme und
siidlandischem Temperament.

Biertyp: Lagerbier, naturtriib
Alkoholgehalt: 2,5% vol Farbe:
kréftiges Strohgelb Hopfen: zitronige
Hopfennote, kaum Bitterstoffe be-.
merkbar Eindruck: fruchtig-frisch
nach Zitrusfriichten, spritzig
Optimale Trinktemperatur: 5—7°C
Passt gut zu: Apéro, fruchtigen
Desserts Etikette: Dolf Mettler,
Appenzell Seit: 2013

Erhéltlich in 6er-Pack 33 cl Einweg

IPA (alkoholfrei)

Ginger Beer

Ginger Beer (alkoholfrei)

Ginger Cola

Appenzeller Amber

Vintage Sour Beer

Das alkoholfreie IPA iiberzeugt mit
einem hopfenbetonten, vollmundigen
Geschmack. Ein typisches IPA, aber
eben ohne Alkohol. Edle Hopfensor-
ten und dezente Kalthopfung kombi-
niert mit hoher Braukunst.

Biertyp: India Pale Ale Alkohol-
gehalt: alkoholfrei Farbe: Dunkel-
blond Hopfen: Kalthopfung mit Casca-
de und Aurora Eindruck: vollmundig,
aromatisch Optimale Trinktempera-
tur: 6-8 °C Passt gut zu: wiirzigen
Braten, Hartkése, Bergkase, Torten und
Kuchen, Schokoladendesserts
Etikette: Ingrid Sanguanini-Gollino
(Konigskind), Appenzell Seit: 2021

Erhéltlich in 6er-Pack 33 cl Einweg

Unser Ginger Beer wird mit Ingwer
fermentiert und erhélt dadurch sei-
nen unverwechselbaren Geschmack
und eine angenehme Schérfe.

Biertyp: Biermischgetrank Alkohol-
gehalt: 2,4% vol Farbe: Hellblond
Hopfen: dezent Eindruck: aroma-
tisch, Ingwergeschmack Optimale
Trinktemperatur: 4 -6 °C Passt gut
zu: Apéro, Snacks Etikette: Ingrid
Sanguanini-Gollino (Konigskind),
Appenzell Seit: 2017

Erhéltlich in 6er-Pack 33 ¢l Einweg -
6er-Pack 50 cl-Dose

Unser Ginger Beer wird mit Ingwer
fermentiert und erhélt dadurch sei-
nen unverwechselbaren Geschmack
und eine angenehme Schirfe.

Biertyp: Biermischgetrank Alkohol-
gehalt: alkoholfrei Farbe: Hellblond
Hopfen: dezent Eindruck: aroma-
tisch, Ingwergeschmack Optimale

Trinktemperatur: 4—6 °C Passt gut

zu: Apéro, Snacks Etikette: Ingrid
Sanguanini-Gollino (Kénigskind),
Appenzell Seit: 2021

Erhéltlich in 6er-Pack 33 cl Einweg

Der typische Cola-Geschmack, die
Scharfe des Ingwers und die Frische
der Zitrusfriichte machen das Appen-
zeller Ginger Cola zu einem ausser-
ordentlich erfrischenden, belebenden
Geschmackserlebnis. Eisgekiihlt ein
dusserst angenehmer Durstldscher!

Biertyp: Biermischgetrank Alkohol-
gehalt: 2,4% vol Farbe: dunkelbraun
Hopfen: dezent Eindruck:
erfrischend-spritzig-siiss Optimale
Trinktemperatur: 4 -6 °C Passt gut
zu: zu allen Gerichten Etikette: Ingrid
Sanguanini-Gollino (K6nigskind),
Appenzell Seit: 2023

Erhéltlich in 6er-Pack 33 cl Einweg

Das bernsteinfarbene Appenzeller
Amber besticht mit seinem leicht
nussigen, wiirzigen Geschmack.

Biertyp: Bierspezialitdat, Amber
Alkoholgehalt: 5,0% vol Farbe:
brillanter Bernstein Hopfen: leichte
Hopfenbittere im Nachtrunk Ein-
druck: schone Rezenz, malzaroma-
tisch, nussig Optimale Trinktempera-
tur: 7 -9 °C Passt gut zu: wiirzigen,
kalten Speisen, gegrilltem Fisch,
Eintopfgerichten, milden Kasespeisen
Etikette: Gret Zellweger, Teufen
Seit: 2008

Erhéltlich in 6er-Pack 33 ¢l Einweg

Laghals
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Nach jahrhundertealtem Rezept, die
Hefe- & Milchsédure-Garung gibt
dem Bier eine milde & erfrischend,
sduerliche Note. Mit frischem
Himbeersaft veredelt, ist es eine

wunderbare, rein natiirliche und er-
frischende Bierspezialitit.

Biertyp: Biermischgetrank Alkoholge-
halt: 4,0% vol Farbe: rot/rosa ,
Hopfen: kaum Hopfenbittere, trocken
Eindruck: erfrischend, sduerlich
Optimale Trinktemperatur: 4-6 °C
Passt gut zu: Apéro, kalten Platten,
belegten Broten, mildem Weichkase,
Etikette: Katja Schrackmann Seit:
2018

Erhéltlich in 15er-Pack 33 cl Einweg

Bschorle vereint hochwertiges Malz
mit dem Saft aus 28 Birnen- und
Apfelsorten aus Oberegg und Um-
gebung zu einem spritzig-stissen
Getrank.

Biertyp: Biermischgetrank Alkohol-
gehalt: alkoholfrei Farbe: Goldgelb
Hopfen: dezent Eindruck: fruchtig
und frisch Optimale Trinktempera-
tur: 8 °C Passt gut zu: Apéro, kalten
Platten, Kése, Grilladen, fruchtigen
Desserts Etikette: Karin Ammann,
Urnésch Seit: 2016

Erhaltlich in 6er-Pack 33 cl Einweg

Red Ginger ist ein Apérogetrank
auf der Basis von Ginger Beer

mit Zusdtzen von natiirlichen
Waurzelessenzen, Bitterorangen
sowie erfrischendem Zitronensaft.
Sein zart bitterer Geschmack und
seine kirschrote Farbe lassen das
anregend-erfrischende Getrank
bald zum Star jedes Apéros werden.

Biertyp: Biermischgetrank Alkohol-
gehalt: 2,4 % vol Bittereinheiten:

15 IBU Farbe: 187 EBC kirschrot
Hopfen: dezent Eindruck: Lieblich
aromatisch mit angenehm herbem
Abgang Optimale Trinktemperatur:
4 -6 °C Passt gut zu: Ingrid Sanguani-
ni-Gollino (Kénigskind), Appenzell
Seit: 2022

Erhéltlich in 6er-Pack 33 cl Einweg

Das India Pale Ale erreicht mit sei-
nen erlesenen Aroma-Hopfensorten
eine tiefe, runde Bittere. Das aroma-
tischen Biere wird durch die speziel-
le Kalthopfung blumig und frisch.

Biertyp: India Pale Ale Alkohol-
gehalt: 6,0% vol Farbe: Dunkelblond
Hopfen: Kalthopfung mit Cascade
und Aurora Eindruck: vollmundig,
aromatisch Optimale Trinktem-
peratur: 8 °C Passt gut zu: wiirzigen
Braten, Hartkdse, Bergkdse, Torten
und Kuchen, Schokoladendesserts
Etikette: Ingrid Sanguanini-Gollino
(Konigskind), Appenzell Seit: 2015

Erhéltlich in 6er-Pack 33 cl Einweg




