pe d.

Den Appenzeller Kdse neu erleben

Mit immer neuen Innavati-
onen lockt die Schaukaserei
in Stein. Seit letztem April
wird Appenzeller Kdse mit
Appenzeller Bier degustiert.
Es ist eine Idee, die gut
ankommt. Damit setzen die
Kaser in Stein auf das Zu-

sammenspiel verschiedener
Produkte

Es ist Nachmittag. Die Besucher der
Schaukdserei stehen nicht nur beim
Panoramafenster, das den Blick frei
gibt aut die Kaseproduktion, son-
dern auch beim Verkaufstand Fin
reiches Angebot an verschiedensten
Kasesorten prasentiert sich, das
zum Kauf lockt. Probieren ist er-
laubt und daraufhin erfolgt meist
der Kauf eines oder mehrere Stiicke
Kdse. Auf die Prasenz der Gaste ist
das Haus zngewiesen. Um das si-
cher zustellen, werden die Besucher
mit neven ldeen im kulinarischen
Bereich rund um den Appenzeller
Kdse dberrascht. Und dafir, dass
jede der funf Sarten Appenzeller
Kase stets gualitativ einwandfrei ist,
wird im unteren Stockwerk, in der
Kaserei, gesorgt

Arbeiten vor Publikum

Dort arbeitet Betriebsleiter und
Kaser Urs Buchegger. Erist seit drei
Jahren in Stein tatig und arbeitet
taglich vor grossern Publikum. Eine
Situation, die fiir einen Kiser eher
ungewdhnlich ist. Er empfindet die-
se jedoch nicht als negativ. «Es ist
wichtig, dass man sich der Zuschau-
er stets bewusst ist, doch ist das Ar-
beiten mit den zahireichen Besu-
chern im Rdcken etwas lebendiger.»
Die K&ser hatten natdrlich thre Vor-
gaben fOr die Arbeit und mdssten
auch im Rahmen des Qualitdtsma-
nagement-Systems arbeiten. Als ei-
nen  grossen  Vortell  beurteilt
Buchegeer die Tatsache, dasserund
seine Kollegen eine geregelte Ar-
beitszeit hatten, das heisst im
Schichtbetrieb arbeiten. Jedenfalls
st das Kasen in Stein nicht nur
Show, sondemn tatsichlich rein

Die Degustation von Appenzeller Kise und Appenzeller Bier fihst auf neue kulinarische Fihrten.

Schaukdsen, van dem die Besuche-
rnnen und Besucher profitieren
konnen.

Kdse und Bier miteinander

Im Gastrenomiebetrieb  der
Schaukdsere| hatte unter dem Titel
«Appenzeller Kise trifft Appenzel-
ler Brers im Apnl ein neues Produkt
seine Premiere. Das Degustieren
der verschiedenen Appenzeller Ki-
sesarten mit dem jeweils dazu pas-
senden Bier steht im Mittelpunkt
Dort wird jetzt der Kdse nicht mehr
nur mit dem Weisswein zusammen-
gebracht, sondern auch die Verbin-
dung zwischen dem Milchprodukt
und dem Malzprodukt praktiziert.

«Wir suchten neue Verbin-
dungen, wie man den Kise auch
erleben kanns, erklart Simone
Schmid, Leiterin des Marketing-
Service der Schaukiserel. Und wer
Appenzeller Kise sagt. denkt auch
bald an Appenzelier Bier. Es sind so-
zusagen zwei Urprodukte im Ap-
penzellerland, das Bier der Brauerei
Locher und unser Kase», féhrt sie
fort

Geniessen und Kennenlernen

sZu jedem Kdse eine andere
Biersorte», lautet das Motto bei der
K&se- und Bierprobe. Wer sich auf
dieses Felnschmeckerabenteuer
einlasst, kann punkto Geschmacks-
kombinationen wvon Bier und Kése
einiges erleben. FOnf verschiedene
Appenzellerkdse und finf Sorten
Bier erwarten den Gast Der Bier-
konsum halt sich aber trotzdem in
Grenzen. Bei der Auswahl der
Grasse der Glaser wurde der Anzahl
Biersorten Rechnung getragen. Im
Einderiliter-Spezialglas lasst  sich
gut Bier kosten.Doch ist beim Kase-
Bier-Degustieren nicht nur Essen
angesagt, sondern auch das Ge-
niessen, das Kennenlernen vom
«aromatisch fruchtigen, nicht allzu
bitteren Bierstil> und <das Ge-
schmacksgeflecht aus wdorzigen,
sissen und sduerlichen Komponen-
ten=, das den Kase reizvoll macht.
Uber diese teils neueren Aspekte
informiert eine spezell dafir aus-
gebildete Hostess wdhrend dem
Essen. Der Gast erhalt auch Tips far
das sachgerechte Degustieren, um

die verschiedenen Geschmacke und
Aromen oplimal wahmehmen zu
kdnnen

Wer auf die Fragen «Gibt es eine
Faustregel, welche Bier-Kasekombi-
nation ideal harmoniert?s oder
«Was zeichnet die Kombination von
Kise und Bier aus?» eine Antwort
sucht, der st bei einem Kase-Bier-
Plausch in der Schauk&serei in Stein
am richtigen Ort. «Appenzeller Ki-
se trifft Appenzelier Biers wird vor-
wiegend fiir Gruppen von vier bis
20 Personen offeriert, kann ein Er-
satz fir ein Mittagessen sein und
eignet sich gut in Verbindung mit
einer FOhrung
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Iinfod schauksesaral-stein.ch
www_schaukaesersl-stein.ch




