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Der Tutsch bestimmt Karl Lochers Leben. Wenn der 4s-Jährige in seinEm
kehligen Appenzeller Dialekt sagt: (Jätzt isch es tutsch guet)r. haben seine pro-
dukte das gewisse Etwas - insbesondere seine ungewöhnlichen Biersorten.

Les biöres appenzslloises ont un suppl6ment d'äme. Karl Locher, ä96 de 45 ans,
consacre toute son existence ä leurs saveurs inhabituelles. prenant ainsi le relais
de ses ancetres.

Der Namo (Appenzel16r
Bi€JD der Tradilions-
Brauerei Locher ist

seit 1778 sin calant für
vorzüglich€s Bier.

La biöre apponzellois€ ds
la brassorie Loch€r

6voque d€puis 1778 la
tradition 6t l'excoll€nce.
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> Auf seiner Alp Grosshütten oberhalb von Appenzell stellt sein Senn
zwar Kuhkäse her, doch Karl Locher setzt dort für den Eigengebrauch
einen Blauschimmelkäse an, den er unter dem Gefrierpunkt überwin-
tert. So wird der Käse rissig, und der Blauschimmel kann sich bis tief
in den Laib hinein entfalten - ein Genuss der besonderen Art. Von sei-
nen Alpschweinen macht er selber Trockenschinken, Zehn-Kilo-Stücke.
nur so leicht geräuchert. dass man den Rauchgeschmack kaum wahr-
nimmt. So erhält das Fleisch das gewisse Etwas. Und wenn ein l\4ann
wie er zudem eine Brauerei besitzt, ist sein Bier - wie könnte es anders
sein - mehr als nur ein (Gerstensaftr.

Vielfalt aus der ältesten Brauerei der Schweiz
ln der Brauerei Appenzeller Bier mitten im Innerrhodener Kantonshaupt-
ort werden zwölf verschiedene Biere hergestellt, allesamt Spezialitäten
wie das Vollmond-Bier, das nur in Vollmondnächten gebraut wird, und
sein Gegenstück, das Leermond-Bier, das Hanf-Bier und das schweiz-
weit einzige Holzfassbier.

(lch gehe gerne an die Spitze der Oualitäb, sagt Karl Locher. Erträgt
grosskarierte Flanellhemden und Manchester-Hosen, die so unschein-
bar wirken, wie sein Oualitälsanspruch selbstverständlich ist. Seine
weichen Gesichtszüge und die Aura von Gemütlichkeit, die ihn umgibt,
verraten den Geniesser. ln der Brauerei ist er sogar mit den Lehrlingen
per du. und an die Geburtstage seiner 50 Mitarbeiter denkt er. ohne dass
ihn seine Sekretärin daran erinnern muss.

> Karl Locher possöde un alpage ä
Grosshütten, au-dessus d'Appen-
zell, oü l 'on fabrique du fromage
traditionnel. lvlais Karl Locher pro-
duit un fromage bleu, qui passe l 'hi-
ver ä une tempdrature infdrieure ä
0 degrd afin de mieux se craqueler
en crdant des interstices favorables
ä l '6pa nou isseme nt des moisis-
sures. Un d6lice peu commun. Karl
Locher ölöve par ail leurs des porcs,
qui par ses soins deviennent des
jambons secs, si 169drement fumds
que l 'on devine ä peine la saveur du
bois. Notre homme a ses secrets de
fabrication. Ouand on sait qu'i l  d6-
tient de surcroit une brasserie, on
ne s'ötonne plus que sa biöre soit
hors du commun.

La dovenne des brasseries suisses
Logde en plein cceur des Rhodes
intdrieures, la brasserje appenzel-
loise fabrique douze sortes de biöres

trds caractdrisdes. On y trouve ajnsi
la <Vollmond-Bierr, brassde exclu-
sivement par les nuits de pleine
lune, et la (Leermond-Bier), pro-
duite au contraire ä la lune nouvelle,
en passant par la (Hanf-BieD), une
biöre ä base de chanvre, et la (Holz-
tassbien), unique biöre en tonneau
de bois de Suisse.

(J'aime 6tre ä la pointe de la
qualitd), explique Karl Locher, qui
nous regort en pantalon en velours
cötel6 et en chemise en Jlanelle ä
gros carreaux. Ses exigences sonl
aussi spontandes que son habil le-
ment. Son visage sympathique, et
sa bonhomie le lrahissent: Karl Lo-
cherest un bon vivant!A la brasse-
rie, i l tutoie tous ses collaborateurs,
ä commencer par les apprentis, et
ne manque pas de leur souhaiter ä
tous un joyeux anniversaire le jour
venu, sans que sa secrdtaire n'ait ä
le lui glisser dans l 'oreil le.


