Luxpskilbor: Din
Tiere aul Sapp
Kihlers Hol kriogen
nicht nur Bier und
thre taglichen
Massagon, sondern
habon auch standig
vollo Bowegungs-
fredhait.

Das beste Rindfleischder Schweiz

Wennder
Bauer mit
dem Brauer

Sepp Dahler ist ein experimentier-
freudiger Bauer, die Locher AG eine
innovative Brauerei. Zusammen
grnduzieren die Appenzeller Pioniere
as zarteste Rindfleisch der Schweiz:
von Tieren, die mit Bier getrankt und
mit Bier tiglich massiert werden.
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Die funge an meiner linken Hand
fithlr sich an wie aulgewelchies
:'~.|_"I'-:|:|ir|.:|_'||'-.|.|,1'i¢':r_ Auch  meine
rechie wird auf dicse Art liebkost
Luwen Kilbchen beowelsen mar <a
mit ihre Zuneigung. Sie leben mi
Arpenossen und den erwis e
ren Bindern im grossen Laufstall
auf dem Hof von p Déhler (32

e Mann 15t Bawer in Stein
AR. Und er hat cine Markinische
entdeckes, Dahler: «Eim  Vollbe-
triehsbauer 131 heute nor wetibe
wirhsflihig, wenn er erwas ganz
spezielles anbdevetr, Mir 150 dies
mit unserem hochwertigen Kind-
fleisch gelungen: In der AufEachn
unserer Tiere spielt Ber eine
Hauptrolles

DME IDEE DAZU ENTSTAND cin paar Ki-
lometer weller in Appenzell, ge-
i dier Bravere Le
Dier 1259ahrige Familienbetrieb
wird von den Cousing Raphael (45)
und Earl Locher (43) geleitet und
gilt als dusserst im . Die Pro-
duktionszahlen b 1 s e
deutig. Im Jahre 1991 wurden
120080 Hektoliter Bier abgefilln,




2002 waren es bereits 50 000 Hek-
iditer. Tendene steigend,

Earl Locher, Braumeister und
Getrinketechnologe,  berichitet:
sl Aufhebung des Bierkartells
vor pwoll Jahren war fir uns ein
Segen. Wahrend wir bis dahin un-
ser Bler nur gerade im Umkreis
vor dreizehn Kilometern liefern
dutfien, verinderte sich alles fast
schlagartig.» Die erste neue Erfin:
dung war das Vollmondbier (es
wird ratstichlich bet Vollmond ge-
brautl, Bis heute sind rund ein
Dutzend weitere Spexialititen da-
mugeknmmen. so das einzige in
Europa pebraute Holzfass-Rier, das
ansschliesslich nach England ge-
tieferte Balik-Beer mil sagenhafien
pwllf Alkohol-Volumenprozenten,
dlag erste Bier mil Blo-Knospe, das
Hanfblitenbier und das soeben
patwickelte Lelchtbier Appenzel-
ler Légere (2.4 Prozent). Locher er
innert sichi «Vor wenigen Jahren
wollten wir ein Weizenbier ent-
wickeln, Damals gab es In der
Schweiz lein Braugerrcide: YWek
gen musste aus  Deutschland,
Frankreich wnd Tschechien Lmpor
tiert werden, Wir suchten einen
Bauern, der genauso gerne tifteln

ginmal einmassiert (u.).

wollte wie wirs Findig wunden
die Lochers bei Sepp [hihier.

Erstmals in der Schweiz wuchs
pun auf einem Hektar Land Braw-
weizen, Der Ertrag war gut - flnf
Tonnen. Im folgenden Jahr gelang
ein welterer Versuch mit Brauerei
gerste, Dhibler belicferte Locher
die Zusammenarbeit begann, e
Lochers serzen sich mil Sepp und
seiner Gattin Magdalena Diihler
Grunder [3Z} susammen. Karl Lo
cher hatpe  die Vision, in der
Schweiz nach japanischem Vor-
bild sLuxusrinders 2u zichten
Die KEobe-Rinder in Japan werden
iglich mit Sake, Reisstroh wnd
Getrelde geflittert sowie mit Reis
wein und O eingerichen. lhr
Fleisch gilt weltweir als bestes
tberhaupt,

Bierbraner und Baver woallten
das Ganze auf schweizerische Ver
hiltnisse Gbertragen, Malzireber,
Riervorlauf, und Bierhete — «Ablall-

Dia Appenzelier Bravorei Locher AB (ganz o.) Hefert den Biarvortauf (M.),
ﬂnhnﬂﬂuulmﬂ-“mmhﬂmglﬂmmﬂmrmﬂﬂhh
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produktes aus der Brauwerei - soll-
ten besimabglich verwertet werden
Die Méihlers holten tbers Internet
Informationen  und besprachen
sich it Fachleuten, Mit der Land
wirtschaftsschule in  Flawil 5G
wiirde ein Fitterungsplan awsge-
arbeiter, gesundheitliche Aspekte
mit cinem Tlerarat abpeklar. Den
Mamen Kabier (aus Kalb ond Bier)
liess Sepp Dithler schiitzen

Bauer Diller verfattert selnen
Limousin-, Angus und Charolais
EKfiltermn nicht nur die Bierneben-
produkoe, Sie erhalten auch Heu,
Weizenkleie, eine  Getreidemi-
schung und Sojaschrot. «Am liebs-
ten aber sind ihnen die morgemdli-
che und abendliche Massage, ein-
mal mit Bapsdil, einmal mit cinem
Gemlsch aus Biervorlauf und e
fics, erlautert Dithler. «Dank dieser
speziellen Emdhrung und Halk
tung wird das Fleisch ausgespro
chen zart und bekommi einen

crossartigen Eigengeschmack.
e Gefahr, dass die Tiere besodTen
herumtorkeln, besteht nicht. Sie
weisen einen konstanten Promiile-
gehalt von 0.0 aul. Gemass Untet-
suchungen des Tierspitals Zorich
st dies maglich, weill Mikroorgs
pismen im Pansen (Magen) den Ak
kohol abbauen,

KALBER UMD RINDER haben standi
ville Bewepungsireiheit. sei es im
Laufhiof unter freiem Himmel oder
auf der Wiese, Thnen steht eln Lie
geraum mit Tiefstreu und ein Fress-
und Saufplatz zur Verfiigung. Sie
konnen wiihlen swischen Wasser
und Biervorlauf. Bei meinem Be
such ist der Wasserbehalter voll,
der Biertrog fast leer. Dithler muss
ihn hauwfiger aufiallen,

Dank der Massage und des
stindigen Eontakts mit Menschen
sind die Tiere stressfred, Die bei
den Dihler-Buben Raphael (4)und
Micelas (2) tellen mit den Kilbern
herum [der wenige Wochen alte
Cedric Emanuel ist dafir noch am
viele Monate zu jung), Dle Spiele-
rei macht den Tieren offensichi-
lich Spass.

Sind die Rinder einmal rund
400 Kilo schwer, werden sie ins na-
he gelegene Regionalschiacht-
haus transportiert. Dieser korze
Wi erspart den Tieren erneut un
nitigen Simess,

Das Fleisch verkauft Familie
Dahler an Bestaurants und Frivat-
kundschaft, das Kile zu 59 Fram-
ken. «ich verschicke das Fleisch
gernes, meint Sepp Dahler, sabel
noch Heber ist mir, wenn die Leu
te auf den Hof kommen und sich
die Tierhaltung kridsch ansehets

ER WILL KEINE MASSENTUCHT, des
hallb massen die Kaufer oft lange
warten, bis Kabier erhaltlich ist B
ner bekannten Ladenkette mit De-
likatessenabteilungen, die das
Superfleisch unbedingt ins Sorti-
ment anfnehmen wollte, gab Dah-
ler sinen Korb: «Sie wollten nur K
bler-Sricke wie Entrecite und Fe
let, Teh aber will die ganzen Tiere
verwertens Dazu gehirt auch das
Leder, Dafiir wind das Fell sodort
nach der Schlachtung mmit Salz
konserviert und dann in einem
klednen Betrich in Steffishurg BE
weperbt. Fwel weitere Kleinbetrie
bie stellen hiolsche Ledergiiriel
und Schidsselanhanger her.

Earl und Raphael Locher und
Familie Dihler sind zufrieden mil
ihrer Zusammenarbeil, Sepp Dib-
ler: eDank dieses Projekts kinnen
wir einen Kreislauf schlicssen
Wir liefern der Brauerei Getreide
zur Bierherstellung, und sie gild
ihre Mebenprodukte zur sinnvol
len Verwertung auf unseren Hof
zurich.s

ritos: waw, katbies.ch

Wio She das zarte Hindfeisch
peniessen kinnen: Bitte umiiattarn b



